
Sujet : Journées Européennes du Patrimoine 2025
De : Commanderie de Jalès <musicajales@gmail.com>
Date : 09/09/2025, 20:45
Pour : Marc Sarrazin <ms.sarrazin@orange.fr>

JOURNÉES EUROPÉENNES DU PATRIMOINE
A la commanderie de Jalès

Samedi 20 et dimanche 21 septembre 2025
de 10h à 17h

L’associaƟon Act’Jalès et le laboratoire Archéorient (CNRS/Université Lyon 2) vous invitent à découvrir
l’histoire et les acƟvités de la Commanderie templière de Jalès, l'une des mieux conservées de France.

Ce site accueille depuis 1985 une antenne du CNRS raƩachée au Laboratoire Archéorient, où des
chercheurs étudient les sociétés anciennes et leurs environnements, du Proche-Orient au Caucase, en
passant par la péninsule Arabique. Leur travail mêle archéologie, sciences de la vie et de la terre, pour

mieux comprendre les grandes étapes de l’histoire humaine : naissance de l’agriculture, sédentarisaƟon,
urbanisaƟon, adaptaƟon aux milieux naturels…

PROGRAMME :

Visites guidées de la commanderie templière par l'associaƟon Act'Jalès
Ateliers ludiques et rencontres avec les archéologues et leurs spécialités (fouille,

archéozoologie, étude des silex, géoarchéologie...)
ExposiƟons BD & archéologie

Un enquête archéologique «Steppes by steppes» : exposiƟon autour de la BD  Sur les
traces des archéologues.

L’Épicerie SéquenƟelle à Jalès : associaƟon d’autrices et d’auteurs de bandes
dessinées lyonnais, éditrice du journal Les Rues de Lyon, présentera un Rue des

Sciences en préparaƟon.
Rencontres et dédicaces avec :

Ninon Blond : Atlas des déserts, édiƟons Autrement, 2025
Frédéric Abbès : Vivre la steppe, un campement néolithique en Syrie, édiƟons la

Sorbonne
Séverine Laliberté : Sur les traces des Archéologues, édiƟons Steinkis, 2025

Frances Harper : Le mystère de templiers de Jalès
ExposiƟon parƟcipaƟve : collecte des mémoires de Jalès au XXe siècle.

Tombola

INFOS PRATIQUES !

BuveƩe à parƟr de 10h30
RestauraƟon en partenariat avec « à l’aube » à parƟr de 11h30

Toutes les préparaƟons de nos amis A l’aube sont cuisinées essenƟellement à parƟr d’ingrédients locaux
et/ou bio.




